Lieber Gast!

Unsere SMenii- und GBufﬁtvorschldge sollen Ihnen
Zur @nregung dienen, die kulinarische Seite Threr
geplanten Glagung bestmdglich zu gestalten.

Jihrlich wiederkehrende Saisonspezialititen, die in diese
Vorschlige nicht einggflossen sind, stehen Jhnen
selbstverstdndlichfﬁr Ihre Auswahl
ebenfalls zur Verfiigung.

Qern stellen wir Jhr persénliches CMenii oder CBuffet
ganz nach Jhren Wiinschen zusammen.

CGBei auflergewdhnlichen Jdeen, die Sie nicht in unseren
Norschligen finden, wird Sie unser Kiichenchef
QKai GFriedrich gern persénlich beraten.

GBitte vereinbaren Sie rechtzeitiq vor Jhrer GFeier
einen CBesprechungstermin mit uns.

Ihr Gleam vom cHotel ,Am Kurhaus”

- Preisinderungen vorbehalten -

|
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GBliﬁCet Jtalienische CArt”

ab 20 Personen

Norspeise

in Olivensl eingelegtes Gemiise
Balsamico Schalotten
Zucchini
Auberginenréllchen

Paprika

Champignonképfe

YVVVVYY

marinierte Riesengarnelen mit Kirschtomaten
original Biiffelmozzarella mit Ruccola und Basilikum
Calamaristiicke in mediterranem Gemiise, umlegt mit gebackenen Auberginenscheiben
luftgetrockneter Parmaschinken auf Pfeffermelone

Salat

italienischer Nudelsalat mit sonnengetrockneten Tomaten,
Kriutern, Pinienkernen und Parmesan

bunte Salatplatte nach Nizzaer Art
» Thunfisch, Oliven, Zwiebelscheiben

cHauptgericht
Rinderhiifte in Pfefferkriutern rosa gebraten
Piccata von der Pute in Parmesan - Ei - Hiille
Schweinelende im Schinken - Salbei - Hemd

Filetduett von mediterranen Fischen (z.B. Dorade, rote Meerbarbe 0.4.)
auf Fenchelgemiise mit Gewiirzreis

zweierlei italienische Nudeln
Gnocchi
Rosmarinkartoffeln
gebackene Polenta und mediterranes Pfannengemiise

GBrotkorb

frisches Baguette in verschiedenen Sorten, Butter

GDessert

landestypisches hausgemachtes Tiramisu
geeistes Erdbeersiippchen mit Orangenbrand - Sahne, weif$ gepfeffert

Preis pro Person € 34,60



GBlﬂ‘fet ,cHotel Am Kurhaus”

ab 20 Personen

Norspeise
fernostlich mariniertes Hihnchenfilet auf Glasnudelsalat

Tranchen von der rosa gebratenen argentinischen Rinderhiifte an
mariniertem Gemiise und griiner Meerrettichsahne

Honigmelone mit luftgetrocknetem Schinken
Geriuchertes vom Fisch

Salat

Spitzkohl - Ananas - Salat mit Curry
Birne - Radicchio - Salat mit Karamell
Bauernsalat mit Fetakise

Gurken - Senf - Salat

Suppe
Maiscremesuppe mit Whiskey

cHauptgericht
Schweinemedaillons auf Rahmchampignons

Hihnchenfilet mit Blauschimmelkise gratiniert
an Orangen geschmorte Kingurukeule

Kartoffelkroketten und italienische Bandnudeln
Pfeffer - Rahmkartoffeln
Siiffkartoffelgratin

GBrotkorb

frisches Baguette und Schnittbrot in verschiedenen Sorten
Butter

GDessert
parfiimierte Erdbeergriitze mit Vanilleschaum
zusitzlich eine Dessertidee vom Kiichenchef

Preis pro Person (mit Suppe) € 28,80
Preis pro Person (ohne Suppe) € 26,40



CBuffet , Leichte CKiiche”

ab 20 Personen

Norspeise
lauwarmer Gefliigelcurry, asiatisch, im Bananenblatt
gedimpfte Lachsforelle im Ganzen, umlegt mit halben Kaviar - Eiern
hausgebeiztes Zanderfilet in Tranchen mit Senf - Honig - Dill - Dip

Salat von Biiffelmozzarella und Strauchtomaten

Salat

bunter Couscous - Salat
Blattsalat nach Marktangebot mit hausgemachtem Dressing

Karottenblittchen mit Ingwer
Chinakohl - Orangen - Salat

cHauptgericht
Hihnchenfilet unter Orangensenf - Birnen - Chutney
auf Lauchgemiise dazu Réstitaler

afrikanisch gewiirztes Schweinefilet an gebackenem Kartoffelpiiree

und Brokkoli

Fischfilet vom roten Knurrhahn im Zitronengras - Rahm - Spinat
mit Basmatireis

bunte Gemiiseauswahl schonend gedimpft

GBrotkorb

ofenfrisches Baguette in verschiedenen Sorten, Butterdekor

CDessert
weifles Schokoladenmousse mit Ingwer - Pistazien - Pesto
Dessertiiberaschung vom Kiichenchef

Preis pro Person € 27,50



CBuffet QReﬁgional und Deftig”

20 Personen

Norspeise
wiirziger Hackepeter, frisch und hausgemacht mit Lauchzwiebeln
erzgebirgische Rauchwurstplatte
Kisesalat mit Ruccolapesto
Rotweinsiilze vom Wildfleisch
Gerduchertes vom Jungschwein an Linsensalat

Salat
griiner Pfeffer - Bohnen - Salat

roter Riibensalat mit Kiimmel
Weillkohlsalat mit Lauch

Salat von Apfeln und gerduchertem Forellenfilet

Suppe
erzgebirgische Schwammerlsuppe
oder
Zwiebel - Gulasch - Suppe mit Pilsner Bier

cHauptgericht
Schweinekrustenbraten frisch aus dem Ofen
mit hausgemachtem Sauerkraut und Kartoffelklolen

kleine warme Schlachtewiirstchen (Blut- und Leberwurst)
Meerrettichsofle und Semmelknodel

heimisches Lachsforellenfilet mit Wurzelgemiise und Erdipfeln

GBrotkorb

frisches Schnittbrot und Weiflbrotstangen
mit Butter und hausgemachtem Speckfett

Dessert
Pflaumensorbet im Weckglischen
ofenwarme Quarkkeulchen mit Dunstipfeln

Preis pro Person (mit Suppe) € 28,80
Preis pro Person (ohne Suppe) € 26,40



CBuffet , Leckereien zum kleinen GPreis”

ab 20 Personen

Norspeise
wiirziger Hackepeter, frisch und hausgemacht
mit Lauchzwiebeln

Kisesalat ,,asiatische Art, siif$ - sauer

Tafelspitz rosa mit mariniertem Gemiise und Sahnemeerrettich

Salat

griiner Pfeffer - Bohnen - Salat
bunter Paprikasalat mit Essiggurke und Petersilie
Weiflkohlsalat mit Curry
Salat von Apfeln und Lauch

cHauptgericht
kleine Schweineriickensteaks auf Pilzrahmsofie
an mediterranen Kriutern gebratene Putensteaks auf Tomatenragout

Pangasiusfilet in Mandelpanade
Spinatrahmkartoffeln
italienische Bandnudeln
Curryreis
Kartoffelrostitaler
bunte Gemiisepalette

GBrotkorb

frisches Schnittbrot und WeiSbrotstangen
mit Butter

QDessert
Mangojoghurtcreme
Dessertiiberaschung aus der Kiichenpatisserie

Preis pro Person € 23,90



C’Tagungsmenﬁ 1
ganzjihrig

Lauchcremesiippchen mit Parmaschinkengrissini
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frischer Lachs im Blitterteigmantel auf Blattspinat
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Tranchen von der gebeizten Lammkeule auf Thymianjus,
dazu Bohnenbiindchen, Kirschtomaten
und Kartoffelgratin
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Ananascarpaccio mit Kokos - Minz - Sahne

Preis pro Person € 27,70

Clagungsmenti 2

feine Lauchcremesuppe mit Sahnehaube
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glacierter Kalbsbraten an Steinpilzrahm,

dazu kleines Gemiise und Kartoffelbillchen
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hausgemachtes Parfait an Dessertsauce

Preis pro Person € 22,80



Clagungsmenti 3

Sommer

Anti Pasti Variation mit Grissini

3

Parmesancremesuppe mit Kisecrisp
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Saltimbocca vom Hihnchenfilet an Kriutersofle,

Erbsenschoten und Safranrisotto
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Erdbeermascarponecreme auf marinierten Loffelbiskuits

Preis pro Person € 28,40

Clagungsmenii 2%

warmer Pilzstrudel im Blattsalatnest,

mariniert mit Kartoffeldressing
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rosa gebratene Barbarieentenbrust an Pflaumenjus,

dazu Butterrosenkohl und Nussnudeln
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Duett von weiflem und braunem

Schokoladenmousse

Preis pro Person €25,10



